LA PARRILLA

|
l0(0Carne

COSLADA

ENTRANTES FRIOS

Jamdn lbérico. . . . . . .. L. e e e e e e e
Lomolbérico . . . . . . . . . L e e e e e e e e e e e e e e
damdnBodega . . . . . . . ... e e e e
Chorizo lbérico . . . . . . . . . . L
Salchichén lbérico. . . . . . . . . . . . . L e
Cecinadeledn . . . . . . . . . . . . i i e e e e e e
Tabla lbéricos . . . . . . . . . o o o e e e e e e e e e e e e
Mixta dJamdn lbéricoy Queso . . . . . . . . . . ...
Mixta Jamdny Lomo lbérico . . . . . . . . .. ...
Queso ManchegodeOveja . . . . . . . . . .. ... . e

Queso ManchegoenAcéite . . . . . . . . . . . . ...

ENTRANTES CALIENTES

Revuelto de Ajetescondamdn. . . . . . . . . . .. .. L oo
Habitas Fritas condamén lbérico . . . . . . . . . . . . . . . . . e
Espdrragos Trigueros parrilla . . . . . . .. .. .. oL o 0o
Judias Verdes Rehogadas condamén . . . . . . . . ... ... ... 00
SopadePicadillo . . . . . . ... ...
Consomeé . . . . . . . i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
Parrillada de Verduras (Parados) . . « v v v v v v v i v e e e e e e e e e e e e e
Setascondamdn lbérico . . . . . . . . .. L e e e e e e e e e e e e e
Huevos Rotos condamdn lbérico . . . . . . . . . . . . . 0 v i v i i it
Huevos Rotos con Salmén Noruego . . . . . . . . . . ... ... ... . ... .. ..
Escalopines Queso. . . . . . . . . . .. L L e e

Revueltodesetasconjamdn . . . . . . . . . . .. .. . oo



RECOMENDACIONES

Solomillo Troceado (2 Personas) acompanado con patatas panaderas y pimientos del padrén . . . . . . . 35,00€
Chuletitas delechal . . . . . . . . . . . .. ... 19,50€
Solomillo Gallego alaParrilla . . . . . . .. ... ... ... ... . 000, 22,00€
Solomillo Gallego al Roquefort o ala Pimienta . . . . . . .. .. .. ... ...... 22,00€
Entrecotalaparrilla . . . . .. ... L o oo 19,00€
Entrecot al roquefortoalaPimienta . . . . . . .. .. ... ..., 19,00€
Costillardelacasa . . . . . . . . . . . . . . e 15,00€
CostillasalaParrilla . . . . . . . . . . . . . . . e 15,00€
Carpaccio singrasadecebdn . . . . . . .. . ... L L o 0o 11,00€
Filete de Terneracon Patatas . . . . . . . . . . o v v v v v vttt e e e e e e 11,50€
Filete de Pollo con Patatas. . . . . . . . . . . . . v i i i i i e e e e e 10,50€
Brochetasde Solomillo . . . . . . . . . ... ... 11,50€
Brochetasdepollo. . . . . . . . .. .. L e 10,50€
Brocheta mixtadecerdoypollo. . . . . . .. ... .. oo 11,50€
EscalopeVienés. . . . . . . . . . . .. L e e 10,50€
1/4 Cochinilloasado. . . . . . . . . . . .. e e e e e e 42€
1/4 Cordero Asado. . . . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e 48€

CARNES A LA PIEDRA 2 PERSONAS

(para dos personas)

Cebdnsingrasa. . . . . . . . . . . . L e e 24,00€
Filetitos de cabecera de cerdo extremeio . . . . . . . . . . . . . . i 20,00€
Filetitos de polloallimén . . . . . . .. ... ... .. o oo 20,00€
Chuletondevacasinhueso. . . . . . . . . . . .. ... ... ... ... ..., 52,00€/kg
Guarniciones (patatas fritas, panaderas o pimiento del padrén) . . . . . . . . 2,00€/unidad

PESCADO

(segiin el mercado)

Filetedeemperador. . . . . . . . . .. ... ... o A consultar
Merluzadepincho . . . . . .. .. ... L L oo A consultar

Gambas de Huelva (Plancha) . . . . .« v v v v i i e e e e e e e e e e e e e A consultar



ENSALADAS

Cogollos de Tudela conAnchoas. . . . . . . .. ... ... ... .. .. ...,

Pimientos Asados conVentresca . . . . . . v v v v v i i i e e e e e e e e e e
Ensalada de la Casa (Lechuga, Tomate, Bacon, Nuggets, Roquefort, 1 )
Ensalada Estrella (Lechuga, Salmén, Pepinillo, Huevo Duro y Mayonesa) ...............
Ensalada del Chef (Queso de cabra, cebolla caramelizada, nueces y lechuga)
Tomate Natural con Ventresca . . . . . . . v v v v v i v i e e e e e e e e e e
Ensalada Mixta. . . . . . . . o 0 i i i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
Esparragos Blancosde Navarra . . . . . . . .. .. .. ... o000,

Gazpacho de la Casa (entemporada). . . . . . . . . . .. ..o

Torreznos . . . . . . L L L e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
lacdnalaGallega . . . . . . . .. ...
LacdnalaPimienta. . . . . . . . . . . . . Lo e e e e e e e e
Morcillade Burgos . . . . . . . . . .. L e e
Chistorra . . . . . . . v i i i e e e e e e e e e e e e e e e e e e
Ensaladilla Rusa . . . . . . . . . . . . o i e e e e e e e e e e e e e
Croquetas Caseras,unidad . . . . . « « v v v v v i bt e e e e e e e e
ChorizoRojoalaParrilla . . . . . . .. .. ... ... . o o
ChorizoRojoalaSidra . . . . . . . .. . ... .. e
CalamaresalaAndaluza . . . . . . . . . . ..o Lo s

PulpoaFeira . . . . . . . . . . o e e

Filetes de Anchoa Don Bocarte . . . . . . . . . o v v v v v v v v v v v e e e
Mejillones unidades 6/8 . . . . . . . . ... L L L e
Berberechos unidades 35/40 . . . . . . . . .. L L Lo e e e e e e e e e
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UNOS VITICULTORES

MORALIA VERDEJO

Moralia Verdejo aprovecha todo el potencial aromatico
de su variedad.

Se caracteriza por un color amarillo palido y sus ricos
matices frutales y florales, dando como resultado un vino

fresco y con cierta estructura, a pesar de que hablamos
MoRALIA de un vino blanco.

verdeje

Armoniza con todo tipo de arroces, pescados, mariscos y
sushi.

A Se recomienda servir muy frio, entre 6y 8 2C.

b U
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MORALIA TEMPRANILLO

Moralia Tempranillo es un vino joven mono varietal que
realza por completo las cualidades de esta variedad
autoctona de fama internacional.

Estancia en barrica de dos a tres meses.

/| Presenta un color rojo cereza con ribetes morados y en el
|\ (TTRTNR!
IR UM J

paladar es muy carnoso y suave, destacando de nuevo por
su frutosidad y frescura.

Es idoneo para acompafar todo tipo de carnes y patés. Se
recomienda servirlo fresco o0 a una temperatura de entre
14y 16 °C.
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MORALIA MERLO'T

Nos encontramos ante un vino elaborado exclusivamente
a partir de la variedad Merlot, de vifias de pie franco,
producidas en las vifias del Pago de La Solanilla, de muy
baja produccion por cepa.

Ha sido envejecido en barricas de roble americano y

/I francés durante 9 meses.

LA Ideal para acompafar carnes rojas, de caza y comidas
OR \LI

merlet picantes. Se recomienda airear y degustar a una

temperatura entre 14y 16 °C.
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MORALIA TRONCAL

Moralia Troncal es un vino tinto procedente de la variedad
Tempranillo. Se produce en vifiedos centenarios propiedad de
la bodega, ubicados en el Pago Los Ineses. Las uvas son
seleccionadas en su punto 6ptimo de maduracién en la propia
vifia, vendimiandose en cajas.

Es un vino elaborado y personalizado de forma exclusiva por

nuestro enodlogo usando su conocimiento, criterio y gusto

\/I personal.
y

MoRALL Apropiado para acompafar asados y carnes rojas. Por sus
tréncal caracteristicas es un vino con previsible buena evolucién y

T

largo recorrido en botella.

La crianza se realiza durante doce meses en barricas nuevas de
roble francés y es redondeado durante otros doce meses en
botella.
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PICO MAZUCU TINTO

Tinto elaborado a partir de uva de la variedad Tempranillo.
Tempranillo 100%.

Uva seleccionada. Despalillado y suave estrujado. Maceracién de
8 dias con remontados diarios y control de temperatura entre 24°
y 26°.

Color rojo-burdeos, limpio y brillante con matices violaceos, que
son sintomas de su juventud.

Su aroma es franco y afrutado destacando matices de frutas
negras y regaliz, propios de la variedad tempranillo.

Su sabor es suave y estructurado con final de boca largo y
persistente.

Idébneo para acompanar todo tipo de carnes, patés, asados y
caza.

Temperatura: 14-16 °C.




VINO DE LA CASA

MORALIA TEMPRANILLD . . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e 18,00€
MORALIAVERDETID . . . . . . o i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 16,00€
MORALIA SENSACION . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e 17,00€
MORALIA MERLOT . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 19,00€
MORALIA TRONCAL . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e 22,00€
OTRAS

GRAN FEUDO ROSADO D.O NAVARRA (100% Garnacha) « « « v v v v v v v v v v e e e v 15,00€
LAMBRUSCD . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 12,00€

MEDIAS BOTELLAS

LUIS CANAS CRIANZA (0.0 RIDJA) (Tempranillo, Garnacha tinta, Graciano) (BOTELLA DE 500 ML) . . . 15,00€
PRADO REY CRIANZA (D.O RIBERA DEL DURD) (BOTELLADE 500 ML). . . « v v v v v v v v v o 15,00€

LAN CRIANZA 1/2 (D.0.RIOJA) 95% Tempranillo, 5% Mazuelo) (BOTELLADE 500 ML) . . . . . . . . . 14,00€

VINO BLANCO Y ESPUMOSOS

MARQUES DE CACERESVERDEJD . . . . . . . . . . i ittt e e it e e e 16,00€
MELIOR MATARROMERA . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 16,00€
SATINELA (Semidulce) (A consultar) . . « v v v v v v v e e e e e e e e e e e e e e e e e 17,00€
TORRE LA MOREIRA (Abarifio) » « « v v v v v v v e v e e e e e e e e e e e e e e e e 19,00€
MARTIN CODAS (Albarifio) . . . . v v v v e e e e e e e e e e e e e e e e e e 21,00€
MOET CHANDON ( Chandonnay, Pinot meunier, Pinot Noir) . . . . . . . . ... ... 60,00€
JUVE CAMPS (55% Xarel‘lo, 35% Macabeo, 10% Parellada) . . . . . . ... ... ... 27,00€
SIDRAECOLOGICA . . . . vttt ittt e e e e e e e 10,00€
BONAVAL CAVA (100 Macabeo) « « « « v v v v v v v e e e e e e e e e e e e e e e 11,00€

SENSACION. . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e 17,00€




SELECCION DEL SUMILLER

NUESTROS VINOS
D.0.Ca. RIOJA
VALDELACIERVA GRIANZA (Tempranillo) . . .« « v v v v v v v v e e e e e e e e e e 20,00€
LAN CRIANZA (95% Tempranillo, 5% Mazuelo) . . . . « « o v v vt e e e e e e e e e 20,00€
MUGA CRIANZA (70% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Mazuelo) . . . « . . . « v v o v v v v .. 27,00€
LUIS CANAS CRIANZA . . . . o o e e e e e e e e e e e e e e 24,00€
LUIS CANAS RESERVA (95% Tempranillo, 5% Garnacha) . « « « « « v« v v o v v v o v o v o . 28,00€
200 MONGES. . . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e 48,00€
D.0. MADRID
BARBARIDAD (Tempranillo, Merlot, Cabernet, Sauvignon) (A consultar) . . . . . . . . . . . . . . . 18,00€
D.0O. RIBERA DEL DUERDO
FINCA RESALSD. . . . . . . o e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 21,00€
MATARROMERA CRIANZA (Tempranillo, g meses barrica) . . . . . . . . . . o ..o ... 29,00€
MATARROMERA RESERVA (100% Tempranillo) . . . .« . . L u o e e e e e e e e e e 48,00€
PRADDO REY CRIANZA (95% Tinta fina, 3% Cabernet, 2% Merlot) . . . . « « v v v v v v v v v o . 22,00€
PROTOS ROBLE (100% Tempranillo) . . .« v . . L o o e e e e e e e e e e e e e e e 20,00€
PROTOS CRIANZA (100% 2 ) 24,00€

PRIOS CRIANZA (95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon) . « + « v v v« v v 0 0 0 0w e . 22,00€



